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Crianzas y reservas,
también en ecologico

1. ARA. SAN ADRIAN.

«Empezamos a trabajar nuestra
explotacion en ecoldgico porque
no nos gustaba la agresividad
con la que se trataban los cultivos
(herbicidas, productos quimicos,
etc.) y tenia que haber alguna
manera mds natural y menos
agresiva con el medio ambiente
que la que se estaba haciendo en
laagricultura; de hecho, en Euro-
pa se van prohibir mas de 400
productos quimicos de los 600
que se utilizan en la agricultura
actual, en un periodo de cinco
afnos. Algo estd pasando, esta in-
formacion no llega tan rdpido
como se espera a los consumido-
res, de ahi que la agricultura eco-
logica no tenga la aceptacion que
se merece en estos momentos».
De este modo explica Joseba Es-
calera la filosofia de trabajo de
Bodegas Escalera, ubicada en el
paraje Berrueza de Beire y que
comenzo su trabajo en 2002.

De sus 25 hectdreas de vifiedo
propio se obtienen uvas de las
variedades merlot, tempranillo,
garnacha, mazuelo, cabernet
sauvignon y viura. «Tempranillo
y garnacha son la base de la bo-
dega», anade Escalera.

Con estas uvas se elaboran vi-
nos tintos que se comercializan
con las marcas Senorio de Lan-
dibar e Iberum. Y, ademas del vi-
no, también producen esparra-
go ecologico en 13 hectareas de
cultivo. «Mi familia trabajaba
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uvas desde siempre y espdrrago
desde los arios 70. Queria seguir
esa tradicion», indica.

Labodega elabora crianzas en
ecologico y en diciembre verd la
luz el primer reserva. «Algunos
piensan que no se pueden hacer
crianzas y reservas en ecologicos,
pero si es posible, ademds se ob-
tienen unos vinos estructurados y
aromdticos, equilibrados, muy
conjuntados», senala.

El mercado al que se dirige el
vino de Bodega Escalera es el in-
ternacional. Paises como Ale-
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mania, Suiza, Dinamarca, Irlan-
day Holanda ya han probado el
caldo elaborado en Beire. «Ac-
tualmente, por una cuestion de
promocion de la DO, estamos
presentes en todos los centros del
Corte Inglés de Esparia», senala.

La decision de exportar la to-
talidad de la produccion de la
bodega se tomg, tal y como indi-
caJoseba, «porque el mercado
estd completo y fuera hay un re-
conocimiento algo mayor a los
vinos ecologicos. La situacion en
general es mala porque ha des-
cendido el consumo y la produc-
cion se ha incrementando bas-
tante. Vamos tirando gracias al
mercado exterior».

En cuanto a la repercusion
que la Ley del Vino pueda tener
en la bodega, Joseba opina que
serd «negativa», aunque aclara
que «el problema no en si mismo
la ley. Es el consumo. La ley crea
ciertas expectativas que no se van
acumpliry.

«El problema es que ha des-
cendido el consumo de vino y, de
la forma que sea, lo que hay que
hacer es potenciarlo, en su defec-
to, regular la produccion. Con es-
ta ley no se va a poder competir,
entrardn quienes tengan mucha
produccion y ya estén inmersos
en el mundo de la distribucion,
los mds grandes. A los que no te-
nemos canales de distribucion
tan grandes no nos sirve de nada.
La teoria parece buena pero en la
prdctica no es asi porque no estd
claramente definido quién estard

El mercado al

e dirige la
bodega es
internacional, ya que
el nacional esta
«completo»

Toda la produccion es ecoldgica.

en cada categoria ni como, si es-
tuviera definido seria mejor. El
mercado es el que es, si no hay
consumo no hay mucho que ha-
cer...», indica.

Para paliar en alguna medida
estas situacion, Joseba aboga
por fomentar el consumo de cal-
dos navarros de Navarra. «Se ha-
cen muy buenos vinos aqui pero
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de Pamplona para arriba, por
ejemplo, se consumen muchos
riojas. Si Navarra no consume lo
que elabora... por eso nos centra-
mos en la exportacion, porque
ademds en Esparia se toma prin-
cipalmente Riojay Duero. Nava-
r7a no estd reconocida en el mer-
cado espariiol todo lo que se mere-
ce», opina.
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La bodega centra su mercado en el extranjero.



